SERVELECT

Energy is money! We save both.

Solutii de Eficienta Energetica pentru
Restaurante si Bucatarii

Achizitionarea si instalarea echipamentelor eficiente energetic va ofera oportunitatea de a
economisi sume considerabile din costurile anuale cu utilitatile.

Cand doriti sa achizitionati aparate noi sau cand se inlocuiesc aparatele vechi dintr-un
restaurant/bucatarie, va recomandam sa analizati pe langa pretul echipamentelor, sicosturile
cu mentenanta si costurile permanente cu utilitatile. Aceste costuri de exploatare depasesc
considerabil pretul de achizitie pe durata de viata a echipamentului.

Pentru a maximiza economiile de energie, este important ca personalul care utilizeaza aceste
echipamente sa fie bine instruit pentru a utiliza energia eficient, urmand o serie de bune

practicide operare.

EXEMPLE DE SISTEME CONSUMATOARE DE ENERGIE INTR-UN RESTAURANT/BUCATARIE:
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SFATURI PENTRU OPTIMIZAREA CONSUMURILOR SI A COSTURILOR CU
ENERGIA DIN CADRUL RESTAURANTULUI DUMNEAVOASTRA

Ca in cazul oricarui echipament mecanic, performanta sistemelor consumatoare de energie
poate scadea in timp. Cateva actualizari si o intretinere regulata au un impact pozitiv asupra
facturilor de energie.

In continuare, va recomandam o serie de bune practici cu ajutorul cirora aveti oportunitatea
deavareduce consumurile si costurile energetice.

Solutii pentru frigidere si congelatoare

. Asigurati un flux de aer adecvat in jurul unitatii - deoarece condensatorul unitatii
elimina caldura din interiorul sistemului frigorific, nu este recomandat ca acestea sa
functioneze in spatii inchise sau aglomerate, astfel caldura eliminata se va acumula si
unitatea vaajunge safoloseasca mai multa energie;

- Curatati de praf bobinele condensatorului si a vaporizatorului - praful acumulat
reduce eficienta frigorifica si, de asemenea, contribuie la defectarea echipamentelor;

- Inchideti capacul de la sondele centrale de racire - folosirea necorespunzitoare
creste consumul de energie electrica cu panala 50% fata de consumul existent;

- Verificati si setati ciclurile de dezghet - va recomandam adaptarea setarii ciclurilor de
dezghet de patru ori pe zi, cate 15 minute;

- Inlocuiti garniturile uzate de la usile echipamentelor frigorifice cu altele noi pentru a
evitaconsumul suplimentar de energie electrica;

- Utilizati in interiorul sistemelor frigorifice surse de lumina care degaja cat mai
putina caldura (LED), pentru a evita nevoia de oracire suplimentara;

- Umbriti condensatorul unui sistem frigorific centralizat, situat pe acoperis - in

acest fel razele soarelui nu incalzesc dispozitivul care face schimbul de caldura a
sistemuluifrigorific si se elimina un consum suplimentar de energie electrica;
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- Izolati liniile de aspiratie a sistemelelor de refrigerare cu condensatoare la distanta.
Liniile de aspiratie transporta agentul frigorific de la evaporator la compresor. Izolarea
conductelor de aspiratie ajuta la evitarea absorbtiei caldurii in timpul procesului de
transfer,facand intrequl proces de refrigerare maieficient;

- Adaugati perdele la vitrinele deschise pe timp de noapte cand activitatea in unitate
este oprita. Astfel, aerul receramane captatin carcasafrigiderului;

- Reincarcati agentul frigorific scazut — utilizarea unui sistem frigorific cu prea putin
agent frigorific pune eforturi suplimentare pe compresor, crescand costurile de energie
siriscul de defectare al echipamentului;

- Evitati productia de gheata - Masinile de gheata de capacitati mari sunt de obicei mai
eficiente decat cele mici, utilizate de restaurante. Astfel, va recomandam
achizitionarea de gheata dela producatori, la preturi mult mai mici.

Solutii pentru incalzire, ventilatie/

exhaustare si.aer conditionat

- Instalati un termostat programabil pentru a seta temperaturain functie de gradul de
ocupare al restaurantului. Va recomandam o temperatura de 12° C pentru incalzire pe
timp de noapte, cand activitatea este scazuta si 21° C pe timp de zi. Consumul de
energie se vareduce cu4-5% pentru fiecare grad redus;

- Cand unitatea este ocupata, setati temperatura aparatelor de climatizare la 25° C, iar
cand activitatea este oprita, setati temperatura echipamentelor la 30° C. O modalitate
de a imbunatati confortul clientilor, dupa revenirea din criza sanitara, este de a
compensadiferenta de temperaturd a aerului prin utilizarea unuiventilator de aer;

- inlocuiti filtrele de aer de la aparatele de climatizare - un filtru murdar impiedica

fluxul de aer, fortand motoarele de incalzire si racire sa lucreze mai mult, generand un
consum suplimentar de energie;
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- Mentenanta preventiva — curatati bobinele condensatorului si a vaporizatorului din
aparatele de aer conditionat. Aceasta actiune va asigura o reducere de aproximativ 15%
din consumul aparatelor;

- Exhaustareabucatariei - va recomandam oprireasistemului cand nu se gateste;

- Ventilatia cu recuperare de caldura in incinte este o solutie tehnica prin care o
incapere este aerisita in permanenta, in timp ce temperatura ramane constanta, fara
costurisuplimentare deincalzire sau racire (dupa caz);

- inlocui;iﬁltrele degrasimedelahoteledin bucatarie;

- Instalati panouri laterale pe hotele din bucatarie - astfel, se elimina o cantitate mai
mare de caldura si nu va fi nevoie de un consum de energie suplimentar pentru
conditionarea spatiului;

- Varecomandam instalarea senzorilor de prezenta pentru ventilatoarele dela toalets;

- Varecomandam identificarea si repararea pierderilor de aer pe traseul de distributia
alagentuluifrigorific.

Solutii pentru iluminat

- inlocuiti aparatele clasice cu aparate cu tehnologie LED - aceasta solutie ar reduce
cu panala60% consumul de energie electrica dedicat iluminatului;

- Montati senzori de prezenta in locurile de depozitare sau in zona toaletelor, pentru a
reduce timpul defunctionare asistemuluideiluminat cuaproximativ 2 ore/zi;

- Opriti luminile exterioare din parcarea unitatii sau a panourilor publicitare, ori de cate
orieste posibil, pastrand doar iluminatul de siguranta.
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Solutii pentru echipamentele
de gatit si spalat

Deconectati aparatele electrice care nu functioneaza (pe timp de noapte) sau care
sunt utilizate foarte rar, cum ar fi expresoarele de cafea, mese cu abur, plitele/cuptoare
electrice, masini de spalat vase, frigidere in care nu sunt depozitate produse;

Varecomandam folosirea cronometruluiinlocul modului manual pentru cuptoare;

Va recomandam incarcarea la maxim cu preparate a cuptoarelor - astfel, se reduce
folosirea unui numar mai mare aaparatelor de gatit;

incércati lamaxim amasinilede spalat cu vase, pentru a limita orele de functionare;

Inspectati siinlocuiti garniturile si strangeti balamalele atunci cand este nevoie.

Alte echipamente consumatoare
de gaz metan si apa potabila

Pe langa optimizarea consumurilor cu energia electrica, aveti posibilitatea de a obtine
economiisi prinfolosirea apeiintr-un mod mai eficient. Astfel, va recomandam sa:

Identificati sireparatiscurgerile deapa;

Folositi duze de pulverizare larobinetele de apa - aceasta solutie duce la economiide
panala20% din consumul actual de apg;
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De asemenea, in cazul in care aveti echipamente care folosesc gaz metan in procesul de gatire
varecomandam sa:

- inlocuiti butoanele de control lipsa de la cuptoare;

- Reglatiflacara de gazacuptoarelor.

Pentru a identifica risipa de energie si costurile aferente atat in timp real, cat si pe baza unui
istoricdefunctionare, va recomandam implementarea unuisistem de monitorizare.

Acest sistem monitorizeaza consumul defalcat pe diferite tipuri de consumatori si va ajuta sa
luati decizii informate in vederea unei mai bune optimizari a timpului de functionare pentru
fiecare aplicatiein parte, cu scopul areduce consumurile si costurile cu energia.

Solutiile si recomandarile prezentate in acest material sunt bune practici pe care le puteti
implementa cu ajutorul personalului.

Primul pas pentru imbunatatirea eficientei energetice in restaurantul sau bucatdria
dumneavoastra este realizarea unui audit energetic cu ajutorul unui furnizor de solutii si
servicii energetice, care va identifica oportunitatile de reducere a consumurilor si a costurilor
energetice. Prin proiectul SMEmPower Efficiency, specialistii Servelect ofera suport
gratuit companiilordetip IMM.

Va stam la dispozitie pentru mai multe detalii:
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Energy is money! We save both.
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